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Fecha de emision: 2020-08-21 TA-SERV 06-DARMEX/2020

Unidad de Tecnologia Alimentaria

Desarrollo y Calidad de Alimentos y Bebidas

Cliente
Razdn Social: Destilados por Arrastre México S.P.R de RL. (DARMEX)
Domicilio: Rinconada Santa Anita # 207
Colonia El Santo
Tlajomulco, Jalisco, C.P. 45650
Teléfono: 332-255-4770
Correo Electrénico jalbertof @darmex.com.mx
Persona de Referencia: Ing. Jesus Alberto Flores
Muestra
Identificacion: Aceite Esencial de Copal Santo (Bursera copallifera)
Descripcion: Aceite esencial entregado en frasco dmbar sellado.
Muestreo: Realizado por el cliente, personal de CIATEJ recibid las muestras envasadas.
Fecha de recepcion: 2020-06-17 (entrega de muestra), 2020-07-17 (recepcidn de pago).
Determinacion: Composicion volatil mayoritaria en el aceite esencial.
Método utilizado: Cromatografia de gases-espectrometria de masas, métodos de investigacién
Fecha de Ensayo: 2020-06-22.
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1. Método:
Los principales compuestos volatiles en el aceite esencial fueron evaluados mediante cromatografia de gases
acoplada a espectrometria de masas (CG-EM), de acuerdo con métodos internos de las areas de investigacién. La
identificacion tentativa de los principales compuestos detectados en la muestra se realizé por comparacion de los
espectros de masa de los picos cromatograficos en el cromatograma de iones totales (TIC) de los aceites
analizados, con los de la base de espectros NIST14 instalada en el equipo, asi como por la comparacién de IR
disponibles en la literatura. La cuantificacidn relativa es expresada en % de area del compuesto en la muestra, sin

aplicar normalizacién.

2. Resultados:

La composicion mayoritaria identificada en el perfil volatil del aceite esencial se muestra en la Tabla 1. El perfil
volatil detectado mediante GC-EM se presenta en la figura 1.
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Figura 1. Cromatograma de iones totales (TIC) del analisis del aceite esencial
de Copal Santo mediante CG-EM.
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Tabla 1. Principales Componentes del Perfil Volatil del
Aceite Esencial de Copal Santo.

Pico Nombre del Compuesto % de Area
1 Tricyclene 0.16
2 a-Pinene 30.74
3 Toluene 0.10
4 a-Fenchene 0.19
5 Camphene 1.30
6 B-Pinene 3.39
7 Sabinene 6.41
8 Dehydrosabinene 0.70
9 B-Myrcene 0.51
10 a-Phellandrene 6.07
11 p-Mentha-1(7),8-diene 0.14
12 a-Terpinene 0.24
13 D-Limonene 8.92
14 B-Phellandrene 3.00
15 y-Terpinene 0.40
16 p-Cymene 5.70
17 a-Terpinolene 0.15
18 o-Cymene 0.08
19 trans-Sabinene hydrate 1.17
20 a-Copaene 0.13
21 a-Campholenal 0.75
22 (+)-Camphor 0.45
23 cis-Sabinene hydrate 0.42
24 cis-Pinocamphone 0.13
25 (E)-p-Menth-2-en-1-ol 0.12
26 Pinocarvone 0.27
27 Bornyl acetate 1.32
28 B-Caryophyllene 3.34
29 4-Terpineol 2.13
30 (2)-p-Menth-2-en-1-ol 0.13
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Continuacion Tabla 1...

Pico Nombre del Compuesto % de Area
31 Myrtenal 0.65
32 cis-Verbenol 0.62
33 trans-Pinocarveol 1.29
34 a-Phellandren-8-ol 0.17
35 a-Humulene 0.13
36 trans-Verbenol 4.39
37 Cryptone 0.21
38 a-Terpineol 1.09
39 Borneol 0.29
40 D-Germacrene 0.29
41 (-)-cis-Verbenone 1.77
42 Carvone 0.36
43 Myrtenol 0.74
44 p-Mentha-1,5-dien-7-ol 0.10
45 4(10)-Thujen-3-ol 0.27
46 trans-Carveol 0.63
47 p-Cymen-8-ol 0.22
48 a-Phellandrene, dimer 0.16
49 Cubebol 0.09
50 Isocaryophyllene oxide 0.26
51 Caryophyllene oxide 1.87
52 Timol o carvacrol 0.14
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Observaciones:

El informe de resultados sélo afecta a las muestras sometidas a ensayo y es de cardcter confidencial, por lo
que no podra ser reproducido sin autorizacidn de las partes.

ATENTAMENTE
Elabor6 Autoriz6
%@LM Gustavo pdolfo Castillo Herrera
Dra. MirnalEstarrén Espinosa Dr. Gustavo Adolfo Castillo Herreara
Investigacion. Unidad de Tecnologia Alimentaria Direccién de la Unidad de Tecnologia Alimentaria
Correo electronico: mestarron@ciatej.mx Correo electronico: gcastillo@ciatej.mx
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